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Vysledny produkt sa méZze lisit v zdvislosti od poZiadaviek klienta a objedndvky.
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Vsetky cerp.)./ su uv’ené *PH vrdtane potlace. Spodnd krabicka v ktorej st uloZené pralinky je vZdy bielej farby! Vsetky obrdzky su len ilustracné.
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Vsetky cep.)./ su uv!né ‘PH vrdtane potlace. Spodnd krabicka v ktorej st uloZené pralinky je vZdy bielej farby! Vsetky obrdzky s len ilustracné.

Vysledny produkt sa méZze lisit v zdvislosti od poZiadaviek klienta a objedndvky.
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ac v .F[rupine CFoo1 Zajac CF002 Hlibulas CF
]%;{nos/." cca 35 - 45 g ﬂzéo/nas/." cca 50 - 65 g P Hmotnosfieca 30 - 95 g
Ug a: 105 mm Ugsta: 140 mm jSka %&‘[a: 0 mm

0. mnoZstvo: 50 ks 0. mnoZsfvo: 50 ks n. mnoZstvo: 50 ks
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Vsetky cepl)} /] uv!né PH vrdtane potlace. Spodnd krabicka v ktorej st uloZené pralinky je vZdy bielej farby! Vsetky obrdzky su len ilustracné.
y Vysledny produkt sa méZe Iisit v zdvislosti od poZiadaviek klienta a objedndvky.
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Qkazba obalov praﬁ}zz'eé:
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Vsetky cegj} su m!né PH vrdtane potlace. Spodnd krabicka v ktorej st uloZené pralinky je vZdy bielej farby! Vsetky obrdzky st len ilustracné.
y Vysledny produkt sa méZe IiSit' v zdvislosti od poZiadaviek klienta a objedndvky.
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Perfecta CP002

Bonhon z horkej cokolady plneny bielym co-
koladovo smotanovym zakladom, ochuteny
kavou Arabica a Jamajka rumom.

Kavovy krém CP003
Pralinka s maslovym kré

P005
Bonbon z mliecnej cokolady pineny jemnym
maslovym karamelom.

Slza s orieskom CP006
Bonbon z horkej cokolady plneny oriesko-
vou plnkou a lieskovym orechom.

Grand marnier CP009

Bonhan z horkej cokolady plneny jemnou mas-
lovo fondanovou pinkou, dochuteny likérom
Grand Marnier

Karamel - burizon CP010

Bonbdn z horkej cokolady pineny bielym co-
koladovo smotanovym zakladom s pridanim
vanilky a karamelizovanymi burizonmi.

Malinové srdiecko CP011

mliecnej cokolady pineny bielym
lovo-smotanovo maslovym zakladom a
ou chutou po bananoch.

Violette CP013
Bonbon z mliecnej cokolady plneny bielym
nugatom a ozdobeny kandizovanymi fialkami.

Matova kopka CP014
Bonbon z horkej cokolady plneny méatovym
fondanom.

Red ring CP015
Bonbon z mliecnej cokolady pineny fondano-
vym krémom ochuteny viSiiovym likérom.

Vlassky orieSok CP016
Ganache z vlasskych orieskov v mliecnej coko-
lade.

ChilliCP017
Bonhan z horkej cokolady plneny horkym kré-
mom ochuteny chilli.

Lemon CP018
Bonbdn z horkej cokolady plneny fondanovym
krémom ochuteny citromovym likérom.

Pomarancovy kosik CP019
Bonhan z mliecnej cokolady plneny pomaran-
covym krémom.

Skoricové koliesko CP020
Bonhon z horkej cokolady plneny cokolado-
vym krémom a dochuteny Skoricou.

Cappucino CP021
Pralinka s cokolddovym krémom ochutena
kavou.
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lej ok pinena

Almond 2 CP(
Pralinka z bielej cokolady p!

amelové trufflé CP026
Bonhan z horkej cokolady pineny maslovym
karamelom a obaleny kakaovym praskom.

Trojuholnik s horkomliecnou napliiou
CP027

Bonbdn z mliecnej cokolady, plneny jemnym
mliecnym krémom, horkou cokolddou a nase-
kanymi lieskovymi orieskami.

Pistaciova kocka CP028

Bonbdn z horko mliecnej cokolady plneny pis-
taciovou pastou.

Marcipanovo orieSova kocka CP029
Bonbdn z mliecnej cokolady plneny " oriesko-
vou pinkou ozdobeny marcipanom.
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PRALINKY NAVOLNO. .
Pralinky silglozete objemaj samostatne podla vasho vyberu. Min. odEmM@®(@"ako mix praliiiek) Cena za 1 kg vrdtane potlace vasho logalje 35,- € 4 DRiiRBalenie
Wkartonove] krabici. 1 kS¥rlinky vdzi cca 10 g. PotlacVasho loga je mozné zhotovit na pralinky z bielej cokolddya s rovnym povichom.
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«Nasa garancia kvality: V3etky produkty sui vyrobené rucne na Slovensku z top
kvalitnych ingrediendii pochadzajticich z Belgicka a Nemecka.
Na ich vyrobu sa nepouzivajii Ziadne konzervacné ické latky.

ka Cerstvosti; VSetky produkty vyrabame na zaklade v

fime ich maximalnu cerstvost.
Trvanlivest: thje najlepsie spotrebovat do 2 mesiacov.
Dodacitermin:ta1 i od odsuhlasenia podkladov na tlac.

V§etky ceny st uvedené vratane potlace a balenia za 1 ks bez DPH.






